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PROGRAMA DE Pastelerial Cadigo:

1. Contenidos Minimos del Plan de Estudios, segiin ResHCSUCC y
ResME

Utilizacién de materias primas basicas y escenciades para la pasteleria

.Realizacion de tecnicas basicas en masas y postres, cremasy salsas.

2. El marco dereferenciay € esquema del programa

-Esquema

-Correlatividades: no tiene

-Objetivo del Programa : que sirvade guia para el aumno

-Prerrequisitos : no tiene

-Justificacion de Temas : La actual pasteleria en la gastromia cumple un rol esencial , con
nuevas tecnicas y sabores, que hace el alumno deba tener presente en sus carrera, y no solo

en lateoriasino en lapractica

-Conocimientos y comportamientos esperados : que sepan desemboverse en la pasteleria de
un restaurante.

-Conocimientos requeridos por asignaturas posteriores : tecnicasy materias primas basicas.
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3.Unidades didacticas
Unidad 1

Masa brise, sable , frola y diamantina . Procedimientos y aplicaciones .
Conservacion delas mismasy su regeneracion .

Unidad 2

Masa genoise , pionono, Arrollado, biscuit culier. Procedimientos y
aplicaciones . Conservacion delasmismasy su regeneracion .

Unidad 3

Pasta Choux , cremas, merengues. Procedimientos y aplicaciones .
Conservacion delasmismasy su regeneracion .

Unidad 4

M asas Batidas pesadas. Procedimientos y aplicaciones . Conservacion de
las mismasy su regeneracion .

Unidad 5

Cremas preparads en frio y caliente. Procedimientos y aplicaciones .
Conservacion delas mismasy su regeneracion .

Unidad 6

Masas levadas y hojaldradas. Procedimientos y aplicaciones
Conservacion delas mismasy su regeneracion .
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4. Esquema temporal del dictado de contenidos, evaluacionesy otras
actividades de catedra

Contenidos - Evauaciones - Actividades SEMANAS

112/3/4|5/6]7/8|910(11|12|13|14

Unidad N°1 - -

Fecha 4/04 -

Unidad N°2 - |-

Fecha 18/04 - -

Unidad N° 3 - |-

Fecha 22/04 - |-

Clases de Revision

Unidad N° 4 - |-

Fecha 6/05 - |-

Unidad N°5 - |-

20/05 - |-

Unidad N° 6 - |-

6/06 ol

Clases de Revision -

Segundo Examen Par cial - |-

Entrega de Notas. Revision de Exdmenes.

Examen Recuperatorio - |-

Firmade Actas
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5. Evaluacién y promocion
Los parciales se apueban con 4y paralo cual deberatener el 60 % del examen bieny el 75
% de asistencia.

6. Bibliografia

Cuadernillo de pasteleria, guia completa del Cordon Blue, Larrouse
Gastronomique

7. Actividad del Cuerpo docente de la catedra

Apellido Nombres
Profesor Titular: Roca Fernanda
Profesor Asociado:
Profesor Adjunto: Heredia Celeste

Jefe de Trabajos Practicos:

Ayudante Diplomado:

Auxiliar Alumno Ad-honorem

Reuniones de Cétedra.

Resumen del estado del arte de la especialidad.

(Dentro de un escrito académico técnico, se denomina Estado del Arte a la base tedrica
sobre la que se basa €l escrito, o la cual se rebate en el desarrollo posterior en el escritoy
gue forma parte introductoria del mismo)

Actividades cientifico técnicas en curso y planeadas durante el periodo.

Firma del Profesor a Cargo:

Aclaracion de Firma:
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Fecha: 06/03




