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PROGRAMA DE CONTABILIDAD Il Cadigo: 920

1. Contenidos Minimos del Plan de Estudios, segiin ResHCSUCC y
ResME

El Uniform System of Accounts. Caracteristicas del modelo. Costos de
servicios generales. Costos de A&B. Sistemas de costos y contabilidad por
linea. Informacion derivada de la gestion: costos departamentales. Andlisis
individual de cada partida. Habitaciones, restaurante y bar, telefonia, garaje-
estacionamiento, lavanderia, pileta de natacion, cancha de tenis, otros sectores
operativos. Sector administrativo. Gestion de la propiedad. Contribuciones
sociales. Personal. Aplicacion Informética.

2. Marco de Referenciay Esquema del programa
A- Esquema: agui debes poner los conceptos referidos a contabilidad 11 (los

minimosy algunos mas) y relacionarlos entre si. Te pongo algun ejemplo:




Universidad Catdlica de Cuyo Sede San L uis— Facultad de Ciencias Econémicasy Empresariales

CATOLICA |
i T |

Programas Afio Académico 2008

\

Cantidad
econdmica

A 4

Costos

-Correlatividades: Gestién de Empresas Gastrondmicas.

B- Objetivos:

Objetivo:

La materia se centra en el estudio del presupuesto y analisis de Costos. Se
ensefia a comprender como se integran los costos, la incidencia relativa de cada
uno en la estructura general y la importancia del control analizando y elaborando
informes de costos.

Objetivos Generales
Se pretende que el alumno aprenda:
e el concepto de costo econémico y contable;
¢ la funcién de la contabilidad de costo como sistema de informacion para los
niveles de decision de la empresa;
¢ los métodos de recopilacion, registracion y calculo de costos totales y
unitarios segun las caracteristicas técnicas y operativas de la empresa;
Conocer los distintos sistemas de costeo, sus usos y aplicaciones generales
y su incidencia sobre los resultados;
¢ los modelos de estudio de los costos para obtener informacion necesaria
para la toma de decisiones
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En e plan de estudios dice: Que el alumno logre: Comprender, distinguir y aplicar las
caracteristicas y elementos de la contabilidad hotelera'y de alimentos y bebidas en casos
reales.

-Modalidad de Trabajo

Se abordaran en clase todos los puntos propuestos en el programa. Se
promovera la solucién de casos tipo provistos por la Céatedra, para lo cual se
recomienda la lectura y consulta a los tratadistas de la teoria contable y luego
proceder al desarrollo de los aspectos practicos que se plantean.

-Prerrequisitos: agui se ponen los conocimientos o actitudes que e alumno debe traer par €l
cursado de tu materia.

-Justificacion de Temas. aqui pones el porqué se dictan los temas en tu materia. Siempre
referido alahoteleriay € turismo.

-Conocimientos y comportamientos esperados: que esperas que tus alumnos obtengan con
el cursado de tu materia, anivel cognitivo y también personal o formativo.

-Conocimientos requeridos por asignaturas posteriores: cuales son |os temas principal es que
las materias subsiguientes necesitan: Gerenciamiento hotelero y Comercializacion.

3. Unidades didacticas

Unidad 1: COSTOS. Concepto y clasificacion

Costo econdémico y costo contable: concepto. Medicidon del costo en la empresa:
objetivos.

Elementos de costo y centro de costo. Costo total y unitario. Clasificaciones del
costo: funcional; directo e indirecto; variable vy fijo; desembolso y no desembolso;
normal y anormal; historico y predeterminado. Costo corriente: de reposicion y de
reproduccion.

Contabilidad de costo: caracteristicas; relacion con la contabilidad general. Las
cuentas de costo. Registraciones basicas.

ELEMENTOS INTEGRANTES DEL COSTO
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Unidad 2: MATERIA PRIMA
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Materia prima y materiales: Concepto. Distintas clasificaciones. Unidades
organizativas que intervienen en el manejo de los materiales: Departamentos de
Compra, Recepcion, Control de calidad, Almacenes y Contable. Funciones que
cumple y documentacién que emite cada Departamento. Valuacion de materiales:
métodos convencionales; valores corrientes. Gestion de Stocks. Material apartado
o reservado.

Existencia minima. Disponibilidad neta y potencial. Punto de pedido. Existencia
maxima. Cantidad econdmica o lote 6ptimo de pedido: costos de adquisicion y
posesion.

Unidad 3: MANO DE OBRA

Concepto y terminologia. Clasificacion: directa e indirecta; variable, fija y mixta;
productiva e improductiva. Costo de la mano de obra en relaciéon de dependencia:
remuneracion basica (sujeta a aportes), contribuciones patronales, aseguradoras
de riesgos de trabajo (ART). Coeficiente del costo de mano de obra: concepto,
metodologia de célculo y aplicacion. Remuneracidn neta: aportes personales
(retenciones), asignaciones familiares. Leyes sociales a pagar.

Formas de remunerar la mano de obra: en funcion del tiempo, en funcién de la
produccion,

con incentivos. Modalidades de contratacion: Indeterminado, Plazo Fijo, Servicios
Eventuales, Por Temporada, Aprendizaje, Pasantias. Convenio Colectivo de
Trabajo Gastrondmicos: Cuestiones Generales. Remuneraciones.

Unidad 4: COSTOS INDIRECTOS

Concepto y objetivos. Bases de distribucion y cuotas de aplicacion.
Departamentalizacion del sector productivo a los efectos de la distribucion:
departamentos de produccion y de servicios. Asignacion primaria, secundaria y
final. Registracion contable.

MODELOS Y SISTEMAS DE COSTEO. PRESUPUESTO. TOMA DE
DECISIONES

Unidad 5: PRESUPUESTO OPERATIVO

Definicion. Periodo que abarca. Elaboracion y Componentes del presupuesto
operativo. Presupuesto de Ventas. Presupuesto de produccién. Presupuesto de
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Consumo de Materiales. Presupuesto de Compras de Materia Prima. Presupuesto
de Requerimiento de Mano de Obra y Cargas Sociales. Presupuesto de Costos
indirectos. Presupuesto de gastos de Administracién y Comercializacion.
Presupuesto de inversion en Bienes de Uso. Control Presupuestario.

Unidad 6: SISTEMAS DE COSTOS

Criterios de costeo por absorcién y variable: concepto. El costeo por absorcién y
los costos contables. Tipos de costo contable: real integral, real normalizado y
predeterminado estandar; caracteristicas relevantes. El costeo variable y la toma
de decisiones.

Unidad 7: COSTOS PARA LA TOMA DE DECISIONES

Empresas monoproductoras. EL proceso de generacion de resultados. Analisis de
nivelacion y de seguridad. Expresion gréafica. Problemas vinculados con empresas
monoproductoras.

Empresas poliproductoras. Analisis de nivelacion y seguridad. Diferentes casos.
Problemas vinculados con empresas poliproductoras.

COSTOS ESPECIFICOS DEL SECTOR TURISTICO

UNIDAD 8: COSTOS EN EL SECTOR TURISMO Y HOTELERIA. Casos
Especificos.

Andlisis de los Costos en la empresa turistica. Diferentes casos: Agencia de
Turismo (mayorista y minorista). Consultora de Turismo. Hotel. Empresas de
Turismo Aventura. Costos de un evento. Costos gastrondmicos. Casos Practicos.

4. Esquema temporal del dictado de contenidos, evaluacionesy otras
actividades de catedra

Contenidos-Eval uaciones SEMANAS
P RaeNe e S RISIRIRIGISRIBILSRIN
Unidad N°1 XXX
Fecha- tema -
Fecha- tema -
Fecha - tema -
Unidad N° 2 X | X
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Fecha- tema -

Fecha- tema -

Unidad N° 3 X

Fecha - tema -

Unidad N° 4 XX

Fecha - tema -

Fecha- tema -

Clases de Revision X

Primer Examen X
Parcial

Entrega de Notas X

Unidad N°5 X X

Fecha- tema -

Fecha- tema -

Unidad N° 6 X X

Fecha- tema -

Fecha- tema -

Unidad N° 7 X X

Fecha- tema -

Fecha - tema -

Unidad N° 8 X X

Fecha - tema -

Fecha - tema -

Clases de Revision -

Segundo Examen X
Parcial

Examen
Recuperatorio

Firmade Actas

5. Evaluacién y promocion
Para la aprobacion de la asignatura cada alumno requerira:

-Asistencia al 75% de las clases.

-Aprobar dos examenes parciales tedricos-practicos (con 4 puntos 0 mas)

-Tendra opcién a un solo recuperatorio.

-Se podra promocionar la parte practica con un promedio de 7 (siete) en los
parciales y con mas del 70 % de asistencia a clases.
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-Participar activamente en la clase, evidenciando lectura de la bibliografia
recomendada

- Cumplir con la entrega de los trabajos practicos solicitados.

Aprobar el examen final, el mismo sera teorico-practico para el alumno regular y
tedrico para el promocionado, que versara sobre la totalidad del Programa de la
Materia, debiéndose aprobar un Examen Escrito y Oral ( con 4 puntos 0 mas).-

6. Bibliografia
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GIMENEZ, Carlos M. y colab., Tratado de contabilidad de costos (Buenos Aires,
Macchi, 1979),

BACKER, Morton, JACOBSEN, Lyle y RAMIREZ PADILLA, David N.,
Contabilidad de costos. Un enfoque administrativo parala toma de
decisiones, 22 ed. (México, McGraw-Hill, 1990),

WAJCHMAN, Mauricio, El proceso decisional y los costos (Buenos Aires
Macchi, 1982).

VAZQUEZ, Juan Carlos, Costos, 2da. ed. (Buenos Aires, Aguilar, 1993),
BILLENE, Ricardo, Andlisis de costos. Un enfoque conceptual para el analisis y
control de costos, (Mendoza, Ediciones Juridicas Cuyo,1993)

COSTEO DEL MENU en GASTRONOMIA —Analisis y Gestion. Omar Buyyatti —
Libreria Editorial — Buenos Aires

7. Actividad del Cuerpo docente de la catedra

Apellido Nombres
Profesor Titular: HEREDIA Marcelo Javier
Profesor Asociado:
Profesor Adjunto: MANAVELLA Raul

Jefe de Trabajos Practicos:

Ayudante Diplomado:

Auxiliar Alumno Ad-honorem

Reuniones de Catedra:
Se estipulara reuniones de catedra los dias Martes y previa a cada actividad y/o
Parcial.-

Resumen del estado del arte de la especialidad: son |os temas en boga Ultimamente con
respecto a contabilidad 11 relacionado con la hoteleriay/o el turismo. Lo nuevo.
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Actividades cientifico técnicas en curso y planeadas durante el periodo.: son |as actividades
arealizar con los alumnos para que con €ellas alcancen al conocimiento de |os temas
planteados en € punto anterior.

Firma del Profesor a Cargo:

Aclaracion de Firma:

Fecha:




